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Žaslių kultūros centro direktoriaus 2016 m. 



liepos 28 d. įsakymu Nr. V-30
                           EDUKACINĖ PROGRAMA „ŠAKOČIO KEPIMAS“
I. BENDROSIOS NUOSTATOS

	1. Informacija apie programos organizatorių
	

	Pavadinimas
	Žaslių kultūros centras

	Teisinė forma
	Kaišiadorių r. savivaldybės biudžetinė įstaiga

	Adresas
	Vytauto g. 38, Žasliai, Kaišiadorių r. 


	2. Programos rengėjai (pareigos)
	

	Vardai, pavardės, pareigos
	Ona Raudeliūnienė, Kaišiadorių r. savivaldybės viešosios bibliotekos Zūbiškių filialo  bibliotekininkė

	Kvalifikacija
	Ona Raudeliūnienė šiuo metu dirba Kaišiadorių r. viešosios bibliotekos Zūbiškių filiale. Šakočius išmoko kepti iš  tetos Bronės Kudarauskienės, gim. 1924 m., gyv. Alytaus  rajone, Meškasalio kaime, ir mamos Algutės Remeikienės, gim. 1943 m., gyv. Varėnos rajone, Ilgininkų kaime. 1990 – 1995 m. kepė šakočius verslo įmonėje. Nuo 2016 metų moko edukacinių užsiėmimų dalyvius Žaslių tradicinių amatų centre, veda edukacinę šakočių kepimo programą.    

	3. Programos koordinatorius (vardas, pavardė, tel. nr. ir el. paštas)
	Ilona Grabijolienė, tel. 8 640 35788, el. p. ilona.grabijoliene@kaisiadorys.lt


	4. Programos trukmė (metais)
	2016 m.

	Programos apimtis
	Vieno užsiėmimo trukmė 2 val.


	5. Programos dalyviai ir jų amžius
	
	

	Dalyvių skaičius grupėje
	Grupių skaičius
	Dalyvių amžius

	Dalyvių skaičius neribojamas
	Pagal poreikį
	Visoms amžiaus grupėms 


	6. Edukacinio užsiėmimo kaina
	Vienam dalyviui
	15-os dalyvių grupei

	82,20 Eur
	5,48 Eur
	82,20 Eur


II. TIKSLAI IR UŽDAVINIAI

	7. Tikslai
	Sudaryti palankias sąlygas  tautinio paveldo produkto – šakočio – kepimo tradicijų išsaugojimui, perėmimui ir  populiarinimui.

	8. Uždaviniai
	Suteikti sąlygas Onutei Raudeliūnienei kepti šakotį, perduoti kepimo receptūras, technologijas ir tradicijas bei papročius edukacinių užsiėmimų dalyviams; sudaryti galimybę kitoms kepėjoms išmokti  kepti šakotį, dalyvaujant visuose ar keliuose edukaciniuose programos užsiėmimuose ir pasiruošti šakočio kepimo sertifikavimui;

gyvai parodyti ir leisti dalyvauti šakočio kepimo procese įvairaus amžiaus vaikams ir suaugusiems; 
sukurti jaukią, draugišką, betarpišku bendravimu paremtą atmosferą. 



III. TURINYS, METODAI IR PRIEMONĖS

	9. 
	Programos turinys
	Metodai

	
	Programą ,,Šakočio kepimas“ ves Ona Raudeliūnienė.
Dalyviai ruošia tešlą pagal kepėjos pateiktą receptūrą,  centro darbuotojai įjungia šakotinę, kepėja paruošia šakočio įrangos volą. Kiekvienas norintis dalyvis gali pilti paruoštą tešlą ant kepimo formos. Iškepus šakočiui, kepėja nuima šakotį nuo kepimo formos ir pateikia į stalą ragavimui. Pasakoja apie šakočio kepimą kaime, kaip šakotį kepdavo specialiai įrengtame lauko židinyje, pakūrentame beržinėmis malkomis, taip pat apie šakočio atsiradimo Lietuvoje istoriją, kokiomis progomis jis būdavo kepamas Lietuvos kaime.
	Tešlos ruošimas.
Kepimo demonstravimas.

Pasakojimas.



	10. Priemonės ir įranga: šakočio kepimo įranga, dubenys, kiaurasamtis, vonelė tešlai, mediniai šaukštai, sviestinis popierius. Naudojami maisto produktai: kiaušiniai, sviestas, cukrus, miltai, grietinėlė.


	11. Dalyvių pasiekimai (ko išmoksta programos ar edukacinių užsiėmimų metu)

	Dalyviai išmoks paruošti tešlą, susipažins su gamybos procesu patys jame dalyvaudami, ragaudami įvertins šakočio skonį.


12. Nuotraukos iš edukacinių užsiėmimų 
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Ragaudami šakotį, edukacinio užsiėmimo dalyviai gali papildomai iš anksto pasirinkti šviečiamojo pobūdžio paslaugą - vaistažolių arbatų degustavimą (arbatų paruošimą, ragavimą, supažindinimą su jų vaistinėmis savybėmis, žoliavimo ypatumais ir tradicijomis).
