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Žaslių kultūros centro direktoriaus 2017 m. 



gegužės  29 d. įsakymu Nr. V-24
          KARAMELINIŲ SALDAINIŲ GAMINIMO EDUKACINĖ PROGRAMA
I. BENDROSIOS NUOSTATOS

	1. Informacija apie programos organizatorių
	

	Pavadinimas
	Žaslių kultūros centras

	Teisinė forma
	Kaišiadorių r. savivaldybės biudžetinė įstaiga

	Adresas
	Vytauto g. 38, Žasliai, Kaišiadorių r. 


	2. Programos rengėjai (pareigos)
	

	Vardai, pavardės, pareigos
	Diana Žaldarienė, sertifikuotų tautinio paveldo produktų tradicinė amatininkė, senojo saldumynų gamybos amato puoselėtoja

	Kvalifikacija
	Diana Žaldarienė saldainius išmoko gaminti iš mamos. 1997 m. įkūrė saldainių gamybos įmonę R. Kalantos g. 125A, Kaune. Prekiauja mugėse, parodose, atlaiduose, įsteigusi internetinę parduotuvę. Saldainius gamina pagal patvirtintą įmonės standartą ĮST 134856187-01:2010. Nuo 2015.06.05 sertifikuota tautinio paveldo produktų tradicinė amatininkė, senojo saldumynų gamybos amato puoselėtoja. Sertifikuoti produktai: 
1. Baltos masės karamelė (038AG13.01.01); 
2. Ledinukai (038AG13.01.01). 
Veda edukacines programas R. Kalantos g. 125A, Kaune ir Žaslių tradicinių amatų centre.

	3. Programos koordinatorius (vardas, pavardė, tel. nr. ir el. paštas)
	Ilona Grabijolienė, tel. 8 640 35788, el. p. ilona.grabijoliene@kaisiadorys.lt


	4. Programos trukmė (metais)
	2017 m.

	Programos apimtis
	Vieno užsiėmimo trukmė 1 val.


	5. Programos dalyviai ir jų amžius
	
	

	Dalyvių skaičius grupėje
	Grupių skaičius
	Dalyvių amžius (nuo–iki)

	Dalyvių skaičius neribojamas
	Pagal poreikį
	Visoms amžiaus grupėms 


	6. Edukacinio užsiėmimo kaina
	Vienam dalyviui
	15-os dalyvių grupei

	66,75 Eur (kaina gali kisti)
	4,45 Eur
	66,75 Eur


II. TIKSLAI IR UŽDAVINIAI
	7. Tikslai
	Sudaryti palankias sąlygas  tautinio paveldo produkto – senojo saldumynų gamybos amato tradicijų išsaugojimui, perėmimui ir  populiarinimui.

	8. Uždaviniai
	Suteikti sąlygas tradiciniams amatininkams - sertifikuotų tautinio paveldo produktų tradiciniams amatininkams, senojo saldumynų gamybos amato puoselėtojams gaminti tradicinius saldumynus, perduoti receptūras, technologijas ir tradicijas bei papročius edukacinių užsiėmimų dalyviams.
sudaryti galimybę kitiems gaminti saldumynus, dalyvaujant visuose ar keliuose edukaciniuose programos užsiėmimuose ir pasiruošti sertifikavimui;

gyvai parodyti ir leisti dalyvauti saldumynų formavimo procese įvairaus amžiaus vaikams ir suaugusiems;
sukurti jaukią, draugišką, betarpišku bendravimu paremtą atmosferą. 


                                            III. TURINYS, METODAI IR PRIEMONĖS

	9. 
	Programos turinys
	Metodai

	
	Edukacinę programą ves sertifikuota amatininkė – Diana Žaldarienė.   
Papasakojama saldainių gamybos istorija;

Saldainių gamyba;

Saldainių gaminimas, lipdymas, dekoravimas bei degustacija.
	


	10. Priemonės ir įranga: cukrus, vanduo, actas, kaitlentė, dubuo.


	11. Dalyvių pasiekimai (ko išmoksta programos ar edukacinių užsiėmimų metu)

	Dalyviai išmoks pasigaminti karamelinius saldainius (ledinukus arba baltos/korėtos masės saldainius) .


12. Nuotraukos iš edukacinių užsiėmimų 
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