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                                       Žaslių kultūros centro direktorės 2017 m.
                                                                                       kovo 1 d. įsakymu Nr. V-16
EDUKACINĖ SŪRIO GAMINIMO PROGRAMA
                                              I. BENDROSIOS NUOSTATOS
	1. Informacija apie programos organizatorių
	

	Pavadinimas
	Žaslių kultūros centras

	Teisinė forma
	Kaišiadorių r. savivaldybės biudžetinė įstaiga

	Adresas
	Vytauto g. 38, Žasliai, Kaišiadorių r. 


	2. Programos rengėjai (pareigos)
	

	Vardai, pavardės, pareigos
	Veronika Kertenienė

	Kvalifikacija
	Veronika Kertenienė, gimusi 1958 m., Kaišiadorių rajone, Gyvatiškių kaime, Adelės ir Alfonso Jankauskų šeimoje. Baigusi mokslus įgijo buhalterės specialybę. 
Veronika gaminti sūrius išmoko iš mamos Adelės Jankauskienės, gimusios 1926m. Papartėlių k., Kaišiadorių r.. Moteris yra sertifikuotų tautinio paveldo produktų tradicinė amatininkė, senojo pieno apdirbimo, apdorojimo, perdirbimo amato puoselėtoja.

	3. Programos koordinatorius (vardas, pavardė, tel. nr. ir el. paštas)
	Ilona Grabijolienė, 8 640 35 788, ilona.grabijoliene@kaisiadorys.lt


	4. Programos trukmė (metais)
	2016 m.

	Programos apimtis
	Vieno užsiėmimo trukmė 1 val.


	5. Programos dalyviai ir jų amžius
	
	

	Dalyvių skaičius grupėje
	Grupių skaičius
	Dalyvių amžius 

	Dalyvių skaičius neribojamas
	Pagal poreikį
	Visoms amžiaus grupėms 


	6. Edukacinio užsiėmimo kaina
	         Vienam dalyviui
	     15-os dalyvių grupei

	49,35 Eur
	3,29 Eur
	                 49,35 Eur


II. TIKSLAI IR UŽDAVINIAI
	7. Tikslai
	Sudaryti palankias sąlygas  tautinio paveldo produktui – saldaus sūrio, varškės sūrio gamybos proceso tradicijų išsaugojimui, perėmimui ir  populiarinimui.

	8. Uždaviniai
	Kviesti į edukacinius užsiėmimus įvairaus amžiaus dalyvius. Sudaryti sąlygas kiekvienam susipažinti su saldaus ir varškės sūrio gamybos technologijomis, pačiam tame dalyvaujant.  


III. TURINYS, METODAI IR PRIEMONĖS
	9. 
	Programos turinys
	Metodai

	
	Edukacinę programą veda Veronika Kertenienė. Supažindinama su saldaus arba varškės sūrio paruošimu, gamybos subtilybėmis, tradicijomis. Programos dalyviams rodoma, kaip galima pasigaminti saldų arba varškės sūrį, patys tame dalyvauja. Pabaigoje ragaujamas pasigamintas sūris, aptariami darbo rezultatai. 
	Pasiruošimas.
Gaminimas.
Užbaigimas.



	10. Priemonės ir įranga: pienas, druska, puodynė, drobinis sūrmaišis, medinis sūrspaudis. 


	11. Dalyvių pasiekimai (ko išmoksta programos ar edukacinių užsiėmimų metu)

	Dalyviai susipažins su senojo amato- pieno apdirbimo, apdorojimo, perdirbimo subtilybėmis, išmoks pasiruošti gaminį, aptars darbo rezultatus ir pasidalins įspūdžiais.


12. nuotraukos:
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