PATVIRTINTA

Zasliy kultiiros centro direktoriaus
2022 m. balandzio 4 d. jsakymu Nr. V-10

V LIETUVOS SAKOCIU KEPIMO CEMPIONATO 2022 NUOSTATAI

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Lietuvos akociy kepimo &empionato (toliau - Cempionato) tikslas - skatinti Kaisiadoriy
rajono savivaldybés ir Lietuvos gyventojy dalyvavimg kultiiriniame KaiSiadoriy rajono
savivaldybés gyvenime, doméjimasi tautiniu paveldu ir istorine Lietuvos virtuve, jtraukti j tautinio
paveldo produkto - Sakocio populiarinimo veiklas kuo daugiau Lietuvos gyventojy.

2. Cempionatas organizuojamas 2022 m. birzelio 04 d. Kaisiadoriy misko parko estradoje,
,Pauksciy festivalio® metu.

3. Cempionata organizuoja Zasliy kultiiros centras ir jo padalinys tradiciniy amaty centras.

asmenys, Lietuvos jmonés ir nevyriausybinés organizacijos.

I1. CEMPIONATO ORGANIZAVIMAS IR VYKDYMAS

5. Informacija apie Cempionata pateikiama Zasliy kultiros centro interneto svetaingje
zasliukc.Ilt, KaiSiadoriy turizmo informacijos ir verslo centro interneto svetaingje
turizmas.kaisiadorys.lt, minéty jstaigy socialinése ,Facebook® paskyrose ir kitose vieSojo
informavimo priemoneése.

6. Fiziniai ir juridiniai asmenys, norintys dalyvauti Cempionate, iki geguzés 23 d.
registruojasi Zasliy kultiros centre telefonu 8 640 35 788 arba elektroniniu pastu
vaiva.amatucentras@gmail.com. Registracija tvirtinama gavus uzpildyta dalyvio anketg (1 priedas).

7. Cempionato dalyviams Dalyvio mokes¢io néra.

8. Cempionato organizatoriai nemokamai suteikia kepimo vieta, apriipina Cempionato
dalyvius malkomis, stalais, kepimo jranga (pagal susitarimg — 1 priedas).

9. Cempionato dalyviai te§la maiSo nenaudodami elektriniy prietaisy ir pagal savo recepta
naudodami savo atsiveztus ingredientus.

10. Cempionato dalyviams renginio metu leidziama prekiauti savo gaminiais ir reklamuoti
savo produkcija.

11. Cempionato eiga: dalyviai maiSo tesla, kepa Sakotj, bendrauja su Zitirovais, pries
vertinimg pristato savo komanda ir savo Sakocio kepimo amato iStakas, demonstruoja iSkepta Sakot;.
Cempionato dalyviai $akotj pradeda kepti 14.00 val., baigia 16.30 val.

12. Cempionato metu idkeptus $akogius vertina komisija.

13. Cempionato metu iskeptais Sako¢iais vais§inami renginio Zigrovai.



I11. SAKOCIU VERTINIMO KRITERIJAI

14. Cempionato metu iSkepti Sakodiai vertinami remiantis istorinés gastronomijos
kriterijais. Istorinei Lietuvos gastronomijai priskiriami ingredientai, receptiiros, gamybos procesai,
technologijos, kurie yra fiksuoti pries 100 mety ar anks¢iau parasytuose / iSleistuose gastronomijos

istorijos Saltiniuose:

Eil. Kriterijaus Taskai / vertinimo aprasymas
Nr. pavadinimas 0 tasky 1 taskas 2 taskai

14.1. | Maisto Naudojami maisto Naudojami ne visi Naudojami visi
ingredienty ingredientai, autentiski maisto autentiSki maisto
autentiSkumas | nebuidingi istorinei ingredientai arba ingredientai:

Lietuvos papildomi maisto kiauSiniai, Sviestas,
gastronomijai ingredientai grieting, grietinélé,
(pavyzdziui, palmiy | (natiralts kvietiniai miltai,
aliejus, ciberzolé ar | prieskoniai), budingi | cukrus.
Kt.). istorinei Lietuvos

gastronomijai.*

14.2. | Gamybos Gaminama taikant Gaminama taikant Gaminama taikant
proceso istorinei Lietuvos ne visai autentiSska, | visiSkai autentiska
autentiSkumas | gastronomijai bet istorinei Lietuvos | procesa, artima

nebiidingg procesg. | gastronomijai i$ pirmiesiems Lietuvos

principo buidingg gastronomijos

procesa. istorijoje, XIX
amziuje uzrasytiems
procesams: teslos
ingredienty sudéjimo
eiga, teslos
brandinimas,
temperatira ir pan.

14.3. | Naudojamos Gamybai naudojama | Gamybai naudojama | Gamybai naudojama
jrangos neautentiska, autentiSka, bet autentiSka jranga:
autentiSkumas | Siuolaikiné jranga. patobulinta jranga rankomis sukamas

(pavyzdziui, medinis volas, kuris
metalinis volas, apsuktas drobe ir
sviestinis popierius). | natiraliu sitlu,
Tesla maiSoma ne kepama ant, naudojant
autentiSkuose tik malkas, teSla
induose, naudojant pilama naudojant
Siuolaikinius medinj Sauksta, tesla
jrankius. maiSoma
autentiSkuose
(moliniuose arba
mediniuose) induose,
naudojant tik medinius
irankius, kiauSinio
baltymas plakamas
medzio Sakele.

14.4. | Bendravimas Nebendraujama su IS dalies Bendraujama su

su zilirovais ziirovais. bendraujama su Zitirovais (pasakojama
zitirovais (tik apie Sakociy kepimo
pasakojama apie amatg) ir leidziama

! Istorinei Lietuvos gastronomijai priskiriami ingredientai, receptiiros, gamybos procesai, technologijos, kurie yra

fiksuoti prie§ 100 mety ar anksciau parasytuose / iSleistuose gastronomijos istorijos Saltiniuose.




Sakocio kepimo
amatg).

prisiliesti prie Sakocio
kepimo proceso.

14.5. | Sako¢io Neautentiska IS dalies autentiska Autentiska iSvaizda: 1)

iSvaizda iSvaizda: néra 3 ar iSvaizda: néra 1-2 natiiralios geltonai
daugiau autentiSkos | autentiSkos iS§vaizdos | rusvos spalvos,
iSvaizdos komponenty. 2) cilindro ar nupjauto
komponenty, kugio formos kepinys
iSvaizdoje naudojami su jvairaus dydzio
istorinei Lietuvos simetriskais
gastronomijai Lrageliais®,
nebudingi dekoro 3) kepinio pjivyje
elementai (spalvoti aiSkiai matomos
pabarstai, kokoso L Tieves®.
drozlés ar pan.).

14.6. | Sakocio skonis | Prasto skonio Vidutiniskai skanus | Labai skanus,
jauciamas dimo
skonis.

14.7. | Tuo atveju, jei kepamo Sakocio receptas yra susijes su autentiSka Seimos,
bendruomenés ar pan. istorija, uz tai, komisijos sprendimu, komandai gali biiti
pridedamas 1 taSkas.

14.8. | Uz proceso higieng (apranga, jrangos ir maisto ingredienty paruoSimas, proceso
vykdymas ir produkto pateikimas) komandai gali biiti pridedamas 1 taskas.

14.9. | Uz komandos ir $ako¢io pristatymg, komisijos sprendimu, komandai gali bati

pridedamas 1 taskas.

nuostatuose numatytomis salygomis. Dalyviai sutinka, kad $akocio, iskepto Cempionato metu ir
SakoCio kepimo proceso nuotraukos gali biiti publikuojamas masinése informacijos priemonése,

internete, edukaciniuose ir reklaminiuose leidiniuose, eksponuojamos Kituose renginiuose be atskiro

IV. CEMPIONATO DALYVIU APDOVANOJIMAI

V. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

Cempionato dalyviy sutikimo ir jokio uzmokes&io.

15. Cempionato laimétojas apdovanojamas 500 eury, antros vietos laimétojas — 300 eury,
16. Apdovanojimas vyks 2022 m. birzelio 4 d. 18 val., ,,Pauks¢iy festivalio® metu.

17. Dalyvavimas Cempionate reiskia Cempionato dalyviy sutikima su visomis Siuose




V Lietuvos sakociy kepimo
c¢empionato 2022 nuostaty
1 priedas

V LIETUVOS SAKOCIU KEPIMO CEMPIONATO 2022
DALYVIO ANKETA

1. INFORMACIJA APIE DALYVI

Kepéjy vardai, pavardés

Istaigos pavadinimas (jeigu yra
atstovaujama), vadovo vardas,
pavarde

Telefono numeris

Elektroninio pasto adresas

Adresas

Atsiskaitomoji saskaita

2. REIKALINGOS PRIEMONES (suteikia organizatorius)

Kepimo jranga

Malkos

Stalas

Keédes

Kita (jrasyti)

3. TRUMPAS APRASYMAS (informacija, kaip norite bati pristatyti viesoje erdvéje)

Vardas, pavardé

Data

Uzpildyta anketa siysti iki 2022 m. geguzés 23 d. el. p. adresu vaiva.amatucentras@gmail.com




	II. ČEMPIONATO ORGANIZAVIMAS IR VYKDYMAS

